20.4.-24 4.

Denni nabidka

20.4. Hraskovy krém
1 Uzenad pecinka 120g, Spenat 150g, bramborovy knedlik 250g
2 Kureci ¢ina 150g, jasminova ryze 250g

3 Hovézi pecené 120g v koprové omacce, houskovy knedlik / brambory 250g

4 Varené vejce 2s v koprové omacce, houskovy knedlik / brambory 250g

21.4. Kureci vyvar s drobenim
1 Veprova jatra 150 na slaniné, houskovy knedlik / ryZe parboiled 250g

2 Kureci ¢tvrtka cca 300g na korenové zeleniné a slaning, st. brambory 250g, kysané zeli
3 7/ Za pe(”:ené brambory pika nt 4508 ( vepiové a mleté maso, zelenina, chilli pap., smetana, vejce), nakl. zelenina

4  Kuskus s grilovanou zeleninou sypany syrem, zelny salat 480g

22.4. Gulasova

1 # Veprovy platek na 150g po madarsku, houskovy knedlik / ryze basmati 250g

2 Pstrosi vejce 150g, bramborova kase 280g, okurka

3  Kureci platek 150g se slaninovou omackou, zeleninovy kuskus 250g, zelny salat

4  Zemlovka s jablkem, rozinkami a tvarohem 450g

23.4. Hovézi vyvar s nudlemi
1 Pecend krkovice 150g na pivé, houskovy knedlik / jasminova ryze 250g
2 Z Chilli con carne 250g s jasminovou ryzi 250g
3  Smazeny veprovy rizek 150g, bramborova kase 300g, okurka
4 Noky se syrovou omackou a opecenymi rajéaty 480g

24.4.  Fazolova se slaninou a bramborem
1 4 Hovézi kotlikovy gulas s klobasou a bramborem 420g, chléb
2 Kureci platek 150g s Zampionovo-smetanovou om., jasminova ryze 250g
3  Gyros z veprové panenky 150g, Stouchané brambory 280g, tzatziky

Tydenni nabidka - jidla na objednavku

5 SmaiZeny eidam 150g, varené brambory 250g, tatarska omacka
6 Kureci stripsy 180g, stouchané brambory se slaninou 280g, tatarska om.

145,- 137
145,- 137

Objednavky na 721 431 472. Cenik naleznete na www.acscatering.cz
Gramaz masa je uvedena v syrovém stavu. Zmény vyhrazeny.
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